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Ristorante
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Capesante nostrane gratinate (4 pz) € 14
Calamaro scottato, crema di piselli alla menta e € 14
fagiolini

Carpaccio di salmone agli agrumi, insalata di € 14

spinacino e arancia

Prosciutto crudo Berico-Euganeo DOP con € 12
giardiniera della casa

Carpaccio di manzo, maionese alla senape € 14
Selezione di salumi e formaggi della casa ( per due € 16,
persone )

Caro ospite/cliente se hai allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo
preparati per consigliarti nei migliori dei modi. Alcuni prodotti non di stagione possono essere surgelati.
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Spaghettone alle vongole veraci e bottarga di € 16,
muggine
Spaghettone allo scoglio € 16,
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Bigoli fatti in casa alle sarde, pane croccante al limone 13,

e finocchietto selvatico
Gnocchi fatti in casa al ragout di seppia e ilsuonero € 15,°

Mezza manica fatta in casa, crema di ceci, cozze e € 14
salmoriglio

Spaghettone con crema di carciofi e ricciola sotto’'olio € 14,"

Gnocchi fatti in casa con crema di carote arrosto, € 14"
ragout di pancia BBQ e ricotta affumicata

Tagliatelle fatte in casa con ragout di coniglio e funghi € 15,"
pioppini

Caro ospite/cliente se hai allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo
preparati per consigliarti nei migliori dei modi. Alcuni prodotti non di stagione possono essere surgelati.
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Polpo alla plancia, crema di pane nero e insalata alla € 16,
crudaiola con pomodorini confit

Frittura di pesce € 16,
Trancio di branzino con pak choi alla griglia € 16,

Cuore di merluzzo, in guazzetto di pomodoro, olivee € 18,°
capperi

Girello di vitello al punto rosa, patate al limone esalsa € 14,

tonnata

Tagliata di roast-beef al rosmarino € 16,
Filetto di manzo alla griglia € 20,
Costa di manzo (450-500g) € 22,0

Coontornd

Patate arrosto € 5%
Patatine fritte € 5%
Insalata mista € 5%
Verdura grigliate € 5%
Contorno di stagione € 5%

Caro ospite/cliente se hai allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo
preparati per consigliarti nei migliori dei modi. Alcuni prodotti non di stagione possono essere surgelati.
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4 Formaggi

Pomodoro, mozzarella, brie, asiago, gorgonzola € 8,00
4 Stagioni

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi € 7,00
Alissa

Pomodoro, mozzarella, rucola, porcini, grana € 10,00
Almonda

Pomodoro, melanzane ai ferri, brie, speck € 10,
Artemio

Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, wUrstel, uovo, olive nere € 12,00
Briosa

Pomodoro, mozzarella, rucola, grana, bresaola € 11,
Buffy

Pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala, origano, pomodorini € 11,9
Caballos

Mozzarella di bufala, sfilacci di cavallo € 10
Capricciosa

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi € 8,00
Carbonara

Pomodoro, mozzarella, pancetta, uova, cipolla, grana € 10,00
Denis

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi, salamino

piccante € 9%
Diavola

Pomodoro, mozzarella, salamino piccante € 7,00
Florida

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo Berico-Euganeo DOP,

champignon € 9%
Goni

Pomodoro, mozzarella, salamino piccante, brie, champignon € 11,00
Gorgonzola e Speck

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, speck € 9,00
Inferno

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, salamino piccante € 8,
Inverno

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, salamino piccante € 9,00
Maia

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, wUrstel € 1%
Margherita

Pomodoro, mozzarella, origano € 62

Caro ospite/cliente se hai allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo
preparati per consigliarti nei migliori dei modi. Alcuni prodotti non di stagione possono essere surgelati.
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Napoletana

Pomodoro, mozzarella, acciughe, olive € 71
Natura

Pomodoro, mozzarella, peperoni, melanzane, zucchine, brie,

salamino piccante € 11,0
Paradiso

Pomodoro, mozzarella, rucola, grana, pomodorini € 10,00
Parmigiana

Pomodoro, mozzarella, melanzane ai ferri, grana € 8,"0
Patate e Salsiccia

Pomodoro, mozzarella, patate arrosto, salsiccia € 8,00
Porcini e Ricotta

Pomodoro, mozzarella, porcini, ricotta € 90
Porpora

Pomodoro, mozzarella, brie, pomodorini € 8%
Prosciutto crudo

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo Berico-Euganeo DOP € 8
Prosciutto e Funghi

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi € 10
Pugliese

Pomodoro, mozzarella, cipolla € 6
Romana

Pomodoro, mozzarella, acciughe € 6
Siciliana

Pomodoro, mozzarella, acciughe, olive, capperi € 8,"0
Station

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, zucchine, ricotta € 9,00
Tahiti

Pomodoro, mozzarella, brie, funghi € 7,50
Tonno e Cipolla

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla € 71
Turistica

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, ricotta € 10
Verdure

Pomodoro, mozzarella, peperoni, melanzane, zucchine € 9%
Viennese

Pomodoro, mozzarella, wlrstel € 6

Caro ospite/cliente se hai allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo
preparati per consigliarti nei migliori dei modi. Alcuni prodotti non di stagione possono essere surgelati.



Vine % casa
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Cabernet Franc € 5% € 10,2
Pinot Grigio € 5% € 10,
Glera frizzante € 5" € 10,
BM/@
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Corti Veneziane Kanaja Pils € 3% e 52
Corti Veneziane Rossa € 4% € 6,
Corti Veneziane chiaro de luna waizen (0,33l) € 4%
Corti Veneziane biondina (0,33l) € 4
Corti Veneziane nina session Ipa (0,33l) € 5%
Corti Veneziane cankara (0,33l) € 5%
American Ipa (0,33l) € 5%

Bey
Bibite in lattina € 3%
Coca Cola media € 4%
Acqua € 3%
Amari e Qr

Amari € 4%
Grappa bianca € 47
Grappa of Amarone Barrique € 5%
Grappa of Moscato Riserva € 5%
Limoncello € 47
Liquirizia € 47

COPERTO
€250

Caro ospite/cliente se hai allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo
preparati per consigliarti nei migliori dei modi. Alcuni prodotti non di stagione possono essere surgelati.



